
Cultivo mixto de Oenococcus oeni y Lactobacillus plantarum.

ORIGEN:
Aislado por el Instituto de Biotecnología del Vino de 

la Universidad de Stellenbosch, Sudáfrica.

APLICACIÓN:
Las bacterias Anchor DUET AROM son un cultivo 

iniciador mixto de la FML para CO-INOCULACIONES. 

Ademas de realizar la FML, proporciona una mayor 

complejidad aromática y es compatible con la 

MICRO-OXIGENACIÓN.

ANCHOR DUET AROM:
• O. oeni  Producción de ÉSTERES  Aromas 

FRUTALES

• L. plantarum  Liberación de compuestos 

aromáticos combinados de la uva  Aromas 

FRUTALES y FLORALES

• SEGURO Y EFICAZ: finaliza la FML

• CO-INOCULACIÓN: levaduras y bacterias se

• inoculan juntas; ahorro de tiempo

• Compatible con la MICRO-OXIGENACIÓN: Más fruta, 

intensidad aromática y volumen en boca.

PROPIEDADES TÉCNICAS DEL CULTIVO MIXTO:

Amplio intervalo de pH 3,4 - 4,0

Tolerancia al alcohol hasta 15,5% vol

Intervalo de temperatura 20 - 28°C

SO2 total durante la inoculación (max) 40 - 50 ppm (mg/l)

REHIDRATACIÓN: 
Disolver un sobre en 1 L de agua sin cloro a 20°C (68°F) durante 

15 minutos como máximo. Remover para dispersar. Las bacterias 

rehidratadas deben añadirse al mosto al mismo tiempo que las 

levaduras. La temperatura del mosto debe mantenerse entre 18 

y 25°C. 

CONSERVACIÓN: 
Consérvese en un lugar fresco y seco. 18 meses a 4°C ó 36 meses 

a -18°C en su envase original. Una vez abierto se debe utilizar.

DOSIS:
1 g/hl

DISTRIBUTOR:
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Concentración de monoterpenos y norisoprenoides en vinos Shiraz elaborados mediante

co-inoculación con Anchor DUET AROM y con otros cultivos de bacterias

ANCHOR DUET AROM

ANCHOR
DUET AROM

ENHANCED AROMA

A bacteria blend of 
Oenococcus oeni and 

Lactobacillus plantarum.
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(fresco, dulce, rosa)
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(madera, floral, frutal)

ß-Farnesol 1
(floral)

ß-Farnesol 2
(floral)
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Duet Arom Cultivo comercial 1 Cultivo comercial 2


