MannoFine

Manoproteina liquida para la estabilizacion coloidal y el efecto de sensacién en la boca

Descripcidon del producto

MannoFine es una formulacion liquida de manoproteina para la estabilizacidn coloidal y el efecto de sensacion en la boca en el
vino. Se extrae enzimaticamente de las paredes celulares de la levadura mediante un proceso muy suave. MannoFine mejora la
calidad del vino tratado. Conserva la frescura y la pureza del vino, mientras que los taninos se perciben menos astringentes.

Permitido segln el Reglamento de la Comision de la UE no. 934/2019. El usuario debe verificar el cumplimiento de la normativa
nacional. Su pureza y calidad se comprueban en laboratorios especializados.

Otros e  Lasensacion en la boca y las caracteristicas organolépticos estan claramente mejorados.
beneficios e  Proteccién del aroma

e  Prevencion de los aromas de envejecimiento prematuro

e Sininfluencia negativa en la capacidad de filtracion

. Naturalmente presente en el vino

e  Contribuye a la estabilidad tartérica del vino.

e  Facil de usar

e  Efectoinmediato

Instrucciones e MannoFine se aplica como tratamiento final después de la filtracion y el afinado, 48 h antes de la

importantes filtracién final

e MannoFine solo contribuye parcialmente a la estabilidad tartarica del vino; si desea obtener una
estabilidad tartarica completa, debe utilizar el producto MannoPure

e MannoFine no tiene efecto estabilizador con respecto a la precipitacion de tartrato de calcio en el vino

Recomendado e  Todo tipo de vinos
para

Dosis

Agregue MannoFine solo a la mezcla final de vinos completamente estables en proteinas, clarificados y prefiltrados. Después de
la adicién de MannoFine, no se debe realizar ningln otro tratamiento de vino, excepto la adicidn de acido ascérbico, goma
arabiga o SO2. La dosis estd entre 25-125 ml/hl, dependiendo del efecto deseado. Se agrega MannoFine antes del embotellado.
Homogeneice MannoFine y aseglrese de que se distribuya uniformemente después de agregarlo al depdsito principal.

Almacenamiento
Almacenar fresco. No congelar. Vuelva a sellar los paquetes abiertos inmediatamente y empléelos rapidamente.
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Las presentes recomendaciones se aplican tanto en la utilizacién del producto como en tecnologia auxiliar o aditivos en el marco de buenas practicas de elaboracién. Solo este uso puede disponer de la seguridad en el producto final. De
todas formas, nuestras fichas técnicas se basan en nuestros conocimientos y la experiencia actual y no aportan mas que informaciones generales de nuestros productos. Debido a los tratamientos preliminares no conocidos y teniendo
en cuenta los productos naturales imprevistos que se trataran, todos los datos se proporcionan sin garantia. El cumplimiento de la ley y la reglamentacién en cuanto a la utilizacién de nuestros productos recae en la responsabilidad del
usuario. Todas las modificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso. Nuestras condiciones generales de venta redirigirse a www.erbsloeh.com.

Version 001 —04/2020 MA — printed 01.04.2020



